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Automatisch generierte Beschreibung]     		       
Weinabend mit Schloss Wackerbarth am 30.08.2025 ab 18.00 Uhr
Wir empfangen Sie bei schönem Wetter mit einer kleinen Gaumenfreude und einem Gläschen Gräfin Cosel Sekt 0,1L auf unserer schönen Sonnenterrasse.

· Lachsforellentatar von der Fischzucht Schröder in Cunersdorf mit Honig-Gurken-Spaghetti und Kaviardip 
-dazu ein Gläschen Müller-Thurgau trocken 0,1 L     
  
                          **********                                                                    
· Kartoffel-Bacchus-Schaumsuppe mit Steinpilzen und Thymian Öl, frisches Winzerbrot mit Nüssen
- dazu ein Gläschen Bacchus trocken 0,1 L

		      **********
· Maispoulardenbrust mit Traubenkernkruste, Riesling-Birnen-Wirsing und Limonen Risotto mit Parmesansegel – dazu ein Gläschen Riesling Kabinett 0,1 L

      **********
· [bookmark: _Hlk132727994]Schwarzbrotpudding mit Traminer Schaum, Tonkabohnen - Kirschen und Hippe – dazu Traminer Spätlese 0,05 L
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                     Weinabend mit  Schlo ss   Wackerbarth   am  30 .08.202 5   ab 18.00 Uhr   Wir empfangen Sie   bei schönem Wetter mit eine r   kleinen  Gaumenfreude   und einem Gläschen   Gräfin Cosel Sekt   0,1L  auf unserer schönen Sonnenterrasse.        Lachsforellentatar von der Fischzucht Schröder in  Cunersdorf mit Honig - Gurken - Spaghetti und Kaviardip     - dazu ein   Gläschen  Müller - Thurgau   trocken   0,1 L                                         **********                                                                            Kartoffel - Bacchus - Schaumsuppe mit Steinpilzen und  Thymian Öl, frisches Winzerbrot mit Nüssen   -   dazu  ein Gläschen  Bacchus   trocken   0,1   L                **********      Maispoulardenbrust mit Traubenkernkruste,  Riesling - Birnen - Wirsing und  Limonen Risotto mit Parmesansegel   –   dazu  ein Gläschen   Riesling Kabinett   0,1  L            **********      Schwarzbrotpudding mit Traminer Schaum,  Tonkabohnen  -   Kirschen und  Hippe   –   dazu  Traminer Spätlese  0, 05   L  

